
TRATTORIA ISIDORA È GESTITA DA RAGAZZI/E CON DISABILITÀ 
PSICO-FISICA ED INTELLETTIVA AFFIANCATI DA OPERATORI SO-
CIALI CON LA FORMULA DELL’AUTO IMPRESA SOCIALE.

MOLTI DEI NOSTRI PRODOTTI SONO A CHILOMETRO ZERO E 
PROVENGONO DAL NOSTRO ORTO SOCIALE. 

SCEGLIENDOCI POTRETE GUSTARE LA BONTÀ DELLA NOSTRA 
CUCINA E PERMETTERE A GIOVANI DISABILI DI AVERE UN 
LAVORO STABILE.

TRATTORIA ISIDORA HA CONSEGUITO IL
MARCHIO VALGO ANCH’IO PROMOSSO DA
COMUNITÀ DI S. EGIDIO E RICONOSCIUTO DAL
MINISTERO DEL LAVORO PER LE AZIENDE DEL
SETTORE DELLA RISTORAZIONE CHE
ASSUMONO STABILMENTE GIOVANI DISABILI.

INDIRIZZO: LARGO PRIMO MAGGIO 1 - 46100 MANTOVA / BORGO ANGELI
TELEFONO: +39.334.3942717
INFO: +393317943447
SITO: WWW.TRATTORIAISIDORA.ALTERVISTA.ORG
MAIL: ISIDORA@COOPERATIVAISIDORA.IT

EDUCATORE



ANTIPASTI A BUFFET .................................................................. 3.00

PRIMI PIATTI
AGNOLI ASCIUTTI ED IN BRODO............................................................................................... 8.00
TORTELLI DI ZUCCA ................................................................................................................... 8.00
RISOTTO ALLA MANTOVANA ..................................................................................................... 7.50
RISOTTI ........................................................................................................................................ 6.50
PASTE CON RAGÙ ...................................................................................................................... 7.00
GNOCCHETTI ALLA SORRENTINA............................................................................................. 7.00
ZUPPE E VELLUTATE .................................................................................................................. 6.00
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO DI MARE ....................................................................................... 9.00
SPAGHETTI ALLE VONGOLE ...................................................................................................... 9.00
RISOTTO ALLA PESCATORA ..................................................................................................... 8.00
TRIPPE ALLA MANTOVANA ........................................................................................................ 6.00

SECONDI PIATTI
ARROSTO DI CARNE AL FORNO................................................................................................ 8.00
CARNE DI MAIALE ALLA GRIGLIA (COSTINE, PANCETTA, COPPA, SALSICCIA).................... 8.00
COTECHINO CON FAGIOLI ........................................................................................................ 7.00
PAILLARD AI FERRI ..................................................................................................................... 9.00
COTOLETTA ALLA MILANESE .................................................................................................... 8.00
COSCETTE DI POLLO ALLA BRACE........................................................................................... 8.00
CONIGLIO ALLA CACCIATORA CON POLENTA........................................................................ 9.00
VITELLO TONANTO ..................................................................................................................... 8.00
ROAST BEEF CON GRANA E RUCOLA ...................................................................................... 9.00
CARPACCIO DI MANZO.............................................................................................................. 8.00
CARNE SALÀ CON MONTE VERONESE E RUCOLA.................................................................. 8.00
PROSCIUTTO E MELONE............................................................................................................ 8.00
CAPRESE CON MOZZARELLA FRESCA DI BUFALA CAMPANA............................................... 7.00
GRANA PADANO CON MOSTARDA MANTOVANA.................................................................... 7.00
FEGATO ALLA VENEZIANA CON CROSTINI DI PANE ............................................................... 7.00
MISTO DI SALUMI E FORMAGGI MANTOVANI .......................................................................... 8.00
GALLETTO ALLA BRACE............................................................................................................. 8.00
PESCE AL FORNO (ORATA, BRANZINO, SOGLIOLA A SECONDA DEL PESCATO) ................ 11.00
FRITTURA MISTO DI MARE ......................................................................................................... 10.00
TRIS DI PESCE ALLA BRACE (SEPPIA, GAMBERONE, SALMONE)........................................... 11.00
ZUPPA DI PESCE DI MARE ........................................................................................................ 12.00

VINI E BEVANDE
MERLOT, COLLINE MORENICHE, AZ. AG. FERRI, MONZAMBANO, SFUSO 1.........................  8.00
LAMBRUSCO, CANTINE VIRGILI MANTOVA SFUSO 1 L ........................................................... 8.00
BIANCO FRIZZANTE CANTINE VIRGILI MANTOVA SFUSO 1L..................................................  8.00
1/2 LITRO ..................................................................................................................................... 8.00
1/4 LITRO ..................................................................................................................................... 4.00
CABERNE,T COLLINE MORENICHE, AZ. AG. FERRI, MONZAMBANO BOTT. .......................... 12.00
CHARDONNAY, COLLINE MORENICHE, AZ. AG. FERRI, MONZAMBANO, BOTT.................... 12.00
LAMBRUSCO, CANTINE VIRGILI, MANTOVA, BOTT.................................................................. 9.00
LAMBRUSCO, PJAFOC, CANTINE VIRGILI, MANTOVA, BOTT. ................................................. 10.00
PROSECCO, CANTINE VIRGILI, MANTOVA, BOTT. ................................................................... 12.00
SPUMANTE BOUQUETTE / S. OSVALDO, CANTINE VIRGILI, MANTOVA, BOTT. ..................... 12.00
ACQUA MINERALE 1L................................................................................................................. 2.00
ACQUA MINERALE 1/2 L ............................................................................................................. 1.00
BIRRA IN LATTINA....................................................................................................................... 3.00
BIBITE IN LATTINA....................................................................................................................... 2.50
GRAPPE E AMARI

DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE
SBRISOLONA............................................................................................................................... 3.00
TIRAMISÙ..................................................................................................................................... 3.00
PANNA COTTA............................................................................................................................. 3.00
GELATI ......................................................................................................................................... 3.00
SEMIFREDDI ................................................................................................................................ 3.00
SORBETTO................................................................................................................................... 3.00

EFFETTUIAMO ANCHE SERVIZI CATERING 
E BUFFET, ASPORTO, CONSEGNA A DOMICILIO 

E SOCIAL STREET FOOD!

CHIEDI SEMPRE IL 
MENÙ DEL GIORNO!

PRANZO DI LAVORO
DA 7.50€ A 10€


